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SERVICE VOITURIER

Plateau d’hors d’œuvre Phénicia / 12 €

Assortiment de 8 variétés 
Hommos, moutabbal, tabbouli, loubieh bel zit, 
Kebbé boulettes, fatayers, samboussik viande  

et Falafel.

Plateau d’hors d’œuvre végétarien / 12 €

Assortiment de 8 variétés 
Hommos, moutabbal, tabbouli, feuille de vignes, 

Loubieh bel zeit, fatayers,  
samboussik au fromage et Falafel.

Nous vous proposons quotidiennement des 
plats du jour au prix de 12 € 50.

Restaurant Phenicia - 97 Avenue de Villiers 

75017 - Paris 

Tel / Fax : 01.44.40.45.10 

Retrouvez-nous sur notre site internet : 

www.restaurant-phenicia.com

Restaurant Phénicia

Ossmalieh

Halawat el jibne

Plateau d’hors d’œuvre 



Hommos                                   	
Purée de pois chiches, huile de sésame, citron.

Hommos Beyrouthy		
Purée de pois chiches, citronnée et persillée.	

Moutabbal 		
Purée d’aubergine, huile de sésame, citron.	

Tabbouli			 
Tomates, blé concassén pérsil, menthe, citron, huile d’olive et oignons.

Feuilles de vigne		
Feuilles de vigne farcies,  riz, ,  tomates, persil, huile d’olive.

Loubieh Bel Zeit		
Haricots verts à l’huile d’olive, sauce tomates.

Moussakaa			 
Aubergines sauce tomates’ pois chiche et poivrons.

Moujaddarra		
Purée de lentilles, riz et oignons frits.	

Salade du Moine		
Aubergines grillées, poivrons, oignons, huile d’olives, citron.

Fattouche			 
Salade de crudutés fraiche avec du pain grillé.

Labné			
Fromage blanc avec ail ou thym.	

Chanklich			 
Fromage, thym, tomates, oignons, pérsil.	

Salade orientale		
Tomates, laitue, concombres, radis, citron, huile d’olive.

Batrakh			 

Œufs de poissons ( Boutargues) ail et huile d’olive.

Bastorma			 

Viande de bœuf, fumées, épicées.	

Samaké Harra		
Ratatouille de légumes poivrons rouges, piments verts, 

Coriandre, ail, oignons, tomates.	

Kebbe Nayé ou Fraké
Viande d’agneau crue pilée, blé concassé, oignons et huile d’olive.

Habra Nayé		
Tartare d’agneau.	

Ftilé Nayé			 
Filet d’agneau cru.		

Kafta Nayé		
Tartare d’agneau, persil et oignons.	

Platau de Boucher		
Assortiment de viande crue.				  

	

Hommos lahmé		
Purée de pois chiches, viande émincée, pignons.

Hommos Chawarma		
Purée de pois chiches, viande rotie à la broche.

Balila			 
Pois chiches entier, assaisonnés.	

Ftayers ( 4 pièces)		
Rissoles aux épinards.		

Samboussik Fromage (4 pièces)	
Rissoles au fromages.		

Samboussik Viande (4 pièces)	
Riossoles à la viande.		

Kebbe Boulette (4 pièces)	
Boulettes de viande farcie, viande hachée et pignons.

Safiha (4 pièces )		
Feuilletés farcis aux fromages.	

Falafel			
Boulettes de fièves, pois chiches, crème de sésame.

Rikakat Fromage		
Feuilletés farcis aux fromages.

Makanek			 
Saucisses libanaise assaisonnées au citron.

Sojok			 

Saucisses épicées nappées au citron.	

Kellage grillée		
Pain libanais, farci de fromage, tomate, menthe et cuit au 

charbon de bois.

Arrayess			 

Pain libanais, farci à la viande hachée, pignon et cuit au 

charbon de bois.

Ailes de poulet à la provencale	
Grillées ou frites, marinées à l’ail et au citron.

Foie de Volailles		
Flambé au citron, ail.		

Batata Harra

Brochette d’agneau		
Viandes d’agneau grillées.		

Kafta Grillé		
Viande hachée, , persil et oignons.	

Kafta Khachkhach		
Kafta, coulis de tomate épicé et pignons.		

Chiche Taouk		   
Poulet en brochettes marinéées dans le citron, huile et ail.

Grillade Mixte		
Kafta, brochette d’agneau, chiche taouk.	

Cotelettes d’agneau		
3 Cotelletes d’agneau grillées.

Chawarma Viande		
Viandes de bœuf marinées, émincée, rotie à la broche.

Chawarma Poulet 
Filet de poulet mariné à l’huile d’ovile, ail et citron, roti à la broche.	

Chawarma Mixte ( Viande - Poulet )
Filet de Bœuf Grillé		
Gambas Grillée		
Brochettes de poisson		
Crevettes, cabillaud, saumon. 

Rouget Barbet		
Frit ou grillé.			 

13.50 €

12.50 €

13.00 €

13.00 €

14.50 €

15.00 €

13.80 €

13.80 €
 

15,00 €
16.00 €
16.50 €
16.50 € 

 
16.50 €

5.50 €

5.80 €

5.50 €

5.80 €
 

5.80 €
 

5.80 €

5.80 €

5.80 €

5.80 €

5.50 €

5.50 €

5.50 €

5.50 €

9.00 €

6.50 €

5.80 €

9.50 € 

9.50 €

9.50 €

9.50 €

32.00 €

HORS-D’OEUVRE FROIDS HORS-D’OEUVRE CHAUDS GRILLADES

DESSERTS

Baklawa Libanaise		
Patisseries fourées aux pistaches, pignons ou noix de cajoux.

Karabiges			 
Petits-fours aux pistaches, crème de halwa.	

Ossmalieh			 

Cheveux d’ange fourré de Kashta ( crème de lait).

Halawat el jibne		
Pate fromagée, fourée de kashta (crème de lait).

Mouhalabieh		
Flan, au lait et fleur d’orangé, amandes.

Fruits se saison		
Layalie Loubnan 
Flan, crème de lait, bananes, miel et amandes.	

Glaces et sorbets 
Chocolat, vanille, café, pistache. 

Mangue, fraise, citron.	

5.80 €

5.80 €

6.00 €

6.00 €

5.50 €

6.00 €
6.50 €
 
6.00 €

Mezzé Extra ( pour 2 personnes )	
10 Assortiments hors-d’œuvre froids et chauds.

Mezzé Extra ( pour 3 personnes )	
14 Assortiments hors-d’œuvre froids et chauds.

Mezzé Extra ( pour 4 personnes )	
10 Assortiments hors-d’œuvre froids et chauds.

6.50 €

6.50 €

6.00 €

5.60 €

5.60 €

5.60 €

6.00 €

5.60 €

5.60 €

5.60 €

6.50 €
                        

6.50 €

6.00 €

 
6.50 €

 
5.80 €

5.80 €

5.50 € 
 

 
45.00 €

66.00 €

88.00 €

Toutes nos grillades sont cuites au feu de bois et accompagnées   
de riz, de salade ou de frites.

Mezzé Dégustation


